
第４８回高取町文化祭模擬店出店申込書 

下記のとおり申し込みます。              年  月  日 

模擬店名                 団体(グループ)名            

（代表者）                （責任者）  

住   所 高取町大字          住   所 高取町大字         

氏   名                氏   名               

電   話                電   話               

模擬店の内容（わかりやすく書いてください） 

 

 

提供食品名 原材料名 実施中の保存方法 調理・提供方法 調理数 
 

(例)うどん 
 

うどん、厚揚げ等 
 

クーラーボックス 
 

鍋で加熱 
 

１００食 
 
 
 

    

 
 
 

    

 
 
 

    

 
調理従事者 

 

 
合計      人 

 

 
その他 

 

 
 
 

 
机は主催者が用意します。90cm×180cm 1台 

 

注意事項 

●模擬店出店者は、町内在住または在勤者、町関係団体の方とさせていただきます。 

●飲食物を扱う場合は、食中毒などが発生しないよう、衛生面に十分注意してください。

また、酒類の販売は禁止とさせていただきます。 

●電力を使用する備品の使用は原則禁止です。使用する場合は自家発電機をご用意くださ

い。 

●出店場所は主催者が決定します。 

●ルールに従っていただけない場合、出店を見合わせる場合もございます。 

●ゴミは出店者が責任をもって分別し廃棄いただくか、お持ち帰りください。 

●危険な行為、認められた場所以外での火気の使用は禁止いたします。 

●強引な客引き、不当な価格による物販などは絶対におやめください。 

●トラブルなどの不測の事態が発生した場合は、速やかに主催者へ報告してください。 

 



 出店者（申込者）配布用   

 

食品営業類似行為に係る衛生上の注意点について 
 

 

 

 

 

調理作業する人は 

 

１．調理に従事する人は、清潔な身だしなみを心がけてください。 

（清潔な服装、爪を切る、毛髪を清潔に整えるなど） 

 

２．体調の悪い人（下痢・腹痛・風邪）や手指に創傷のある人などは、絶対に調理作業に 

従事しないようにしてください。 

 

３．調理前やトイレの後は必ず手洗い消毒してください。 

 

 

提供する食品は 

 

１．複雑な調理加工を要するものは、調理設備から考えて好ましくないので、提供する 

  食品は、提供直前に加熱する食品が望ましい。 

 

２．提供する食品は、前日からの調理はしないでください。 

 

３．特に、食中毒の原因となりやすい食品（弁当、サンドイッチ、にぎり寿司等）の調理 

加工は避けてください。 

 

 

食品等の取扱い 

 

１．原材料の仕入は、出来る限り調理の直前になるよう計画的に行ってください。 

やむを得ず早めに仕入れる時は、調理まで冷蔵保管するなど特に注意してください。 

 

２．食器類は、使い捨て容器を使用してください。もし、反復使用する場合には、中性洗剤 

や熱湯等を用いて十分洗浄・消毒を行ったうえで使用するようにしてください。 

また、食器類の保管においても衛生面に十分注意してください。 

 

３．仕込み等が必要な食品の提供について、仕込み等は調理室や公民館等の給排水設備等 

が整ったところで行ってください。（各家庭の台所では調理しないでください。） 

 

４．温度管理が必要な原材料を扱う場合は、冷蔵庫やクーラーボックス等を用意して、 

  適切な温度で食品を管理できるようにしてください。 

 

◎食品の飲食は、持ち帰りを禁止し、必ずその場で飲食するように関係者・来訪者に 

 呼びかけてください。 

（持ち帰り等で調理後時間を経過して飲食すると、食中毒発生の危険性が高くなります。） 
 

催事・バザー・文化祭などで、臨時に飲食物を提供する食品営業類似行為は、一般的に 

衛生的な設備が不十分で、食品衛生上好ましくなく、食中毒発生が危惧されます。 

以下の事項に留意し、食品による事故発生の防止に努めてください。 


